Piernik Cioci Oli

ciasto skladniki:

1,35 kg maki

4 jajka

Y2 szklanki oliwy

7,5 dag masta

72 kubka $mietany

60 dag cukru

1 szklanka miodu

1,5 tyzeczki sody

2 paczki proszku do pieczenia, 72 paczki mielonych gozdzikow
1,5 tyzeczki cynamonu
szczypta soli

Sposdéb przygotowania:

1. Midd stopi¢, doda¢ masto 1 korzenie (mozna doda¢ troche kardamonu).

2. Z 5 cukru zrobi¢ karmel, doda¢ na koncu trochg wody.

3. Wyrobi¢ wszystkie sktadniki w misce — z poczatku drewniang tyzka (goracy miod!),
potem recznie. Ciasto wlozy¢ do kamionki (lub innego naczynia), moze sta¢ kilka
tygodni w lodowce lub chlodnej piwnicy.

4. Na 3-4 dni przed $wigtami upiec 2 pierniki (w okragtych foremkach z ,,kominem”,
lub w podtuznych). Jak zmigkng (dlatego trzeba je upiec troche wczesniej), przekroi¢
2 razy. Dolng warstwg przetozy¢ powidtami sliwkowymi, géorng masa. Pola¢ lukrem
z dodatkiem kakao lub polewa czekoladowa. Przechowywac¢ w chtodnym miejscu,
aby masa odpowiednio stezata.

masa skladniki:

2 kostki masta

4 jajka

cukier, kakao, kawa ziarnista — do smaku
szczypta soli

sposob przygotowania:

Utrze¢ masto, jajka ubi¢ na parze (mozna doda¢ tyzeczke kawy rozpuszczalnej),
zestudzi¢ ubijajac. Dodawac do masta na przemian po tyzce cukru, masy jajecznej,
kakao i kawy. Mozna dodac tyzke alkoholu. Mas¢ mozna stodzi¢ pokruszong beza
(bedzie bardziej wytrawna), ewentualnie doda¢ tarte orzechy wloskie.

Wesolych Swiat!



